universidade

PENSAR
GLOBAL

AGIR LOCAL

ALIMENTACAO:
UM RETRATO
DA POPULACAO

PALESTRAS E OFICINAS PARA UMA REFLEXAQ
SOBRE 0 QUE COMEMOS E 0 QUE DESPERDICAMOS

INSCRICOES
Inscricdes gratuitas mas obrigatorias. Inscrevu -se aqui

////////////////////////////////////

Loulé
Auditorio do antigo Convento do Espirito Sunto (manhd)
Mercado Municipal de Loulé (tarde)

+ INFO
pensarglobalagirlocal@in-loco.pt | 289 840 860
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https://goo.gl/forms/jxVfiUHaw0k7NqQI2

EXo]z40 ALIMENTACAO — 0 QUE COMEMOS

15:30

16:00
17:00

ATIVIDADES
PARALELAS

Convento Espirito Santo (Antigo INUAF)

Receciio dos participantes

Sessdo de abertura

EM QUE ESTADO ANDA 0 MUNDO: 0 QUE COMEMOS - 0 MEU OLHAR

Associagdo In Loco

0 ESTADO DA ALIMENTACAO NO MUNDO: O QUE COMEMOS —

0 OLHAR DAS ORGANIZAgﬁES
Fernando Sarmento | FAQ

Pausa para café

0 ESTADO DA ALIMENTACAO NO ALGARVE: RESULTADOS DA
AVALIACAO REGIONAL DO ESTUDO DE SEGURANCA ALIMENTAR
Maria Palma Mateus | Escola Superior de Sadde da Universidade do Algarve

Observatério Regional de Seguranca Alimentar do Algarve

Pausa para almogo livre

Mercado Municipal de Loulé

BOAS PRATICAS: "A MESA TA PRONTA" - QUANTOS KM FAZ UMA

REFEICAQ
Vanessa Palma e Teresa Sancho (¥)

BOAS PRATICAS: Eu como PROVE! | SHOW COOKING
Chef Abilio Guerreiro e a Nutricionista Teresa Sancho (*)

CONCLUSOES
FECHO

Exposigtio Reefood

Exposigiio Don't Waste Our Future
Exposictio Made IN ALGARVE
Documentdrio Don't waste our future

(*) a confirmar

...........
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ALIMENTACAO:
UM RETRATO_
DA POPULAGAO



ALIMENTAGAO — O QUE DESPERDICAMOS

Convento Espirito Santo (Antigo INUAF)

EM QUE ESTADO ANDA 0 MUNDO: O QUE DESPERDICAMOS
Iva Pires | Professora da Faculdade de Ciéncias Sociais e Humanas da

Universidade Nova de Lishoa
DESPERDICIO ALIMENTAR NO ALGARVE:

DIAGNOSTICO DOS MUNICIPIOS DE S.BRAS DE ALPORTEL E LOULE
Ana Arsénio | Técnica de Desenvolvimento Local da Associagto In Loco

Pausa para café

DESPERDICIO ALIMENTAR NO ALGARVE: IMPACTOS
Jucinta Fernandes | Professora da Faculdade de Ciéncias e Tecnologia da
Universidade do Algarve

Pausa para almoco livre

Mercado Municipal de Loulé

BOAS PRATICAS: COMO APROVEITAR 0S PRODUTOS | O EXEMPLO
DA AZEITONA

Célia Quintas | Professora do Instituto Superior de Engenharia da
Universidade do Algarve

BOAS PRATICAS: OFICINAS FACA VOCE MESMO/A
Alunos do Curso profissional Técnico de Inddstrias Alimentares da Escola

Profissional de Alte
1. PASTA DE AZEITONA

2. CONSERVA DE AZEITONA
3. SALMOURA DE AZEITONA

(-3 \ | CONCLUSOES
16:30 RiLly

Exposigtio Reefood

LUNVIDLUIAN Exposiciio Don 't Waste Our Future
LV AWN Exposigio Made IN ALGARVE

Documentdrio Don't waste our future

(*) a confirmar

ALIMENTACAO:
UM RETRATO_
DA POPULAGAO




